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KURSE IM ERSTEN LEHRJAHR
Module fiur Biologielaboranten und teilweise fir Chemielaboranten

Laboreinfiihrungskurs (2 Wochen)

¢ Sicherheit und Gesundheitsschutz, Brand- und Umweltschutz im Labor

e Gefahrdungspotenziale am Arbeitsplatz feststellen und MaRnahmen zu deren Vermeidung
¢ Berufsbezogene Arbeitsschutz- und Unfallverhiitungsvorschriften kennenlernen und anwenden
¢ Umgang mit Gefahrstoffen, GHS-Symbole, personliche Schutzausristung

¢ verschiedensten Arbeitsgeraten kennenlernen

¢ grundlegende Methoden im Laboralltag:

¢ Herstellen von Lésungen, molar und prozentual

¢ Herstellung verschiedener Verdinnungsreihen

¢ Kennenlernen von verschiedenen Volumenmessgeraten und deren Genauigkeit

e Umgang mit verschiedenen Pipettenarten

e richtiges Abwiegen

¢ exo- und endotherme Reaktionen

¢ Herstellen von Kéaltemischungen

¢ pH-Wert-Bestimmung und pH-Indikatoren

Bestimmung physikalischer Stoffkonstanten (1 Woche)

¢ Herstellung definierter Losungen

¢ Dichtebestimmung verschiedener Stoffen mit unterschiedlichen Methoden
(u.a. Pyknometer, Ardometer)

¢ | 3slichkeitsbestimmung von Salzen

¢ Masseanteilbestimmung

¢ Bestimmung von pH-Wert und Temperatur in Abhangigkeit von verschiedenen Konzentrationen

¢ | eitfahigkeitsmessung

e Bestimmung des Brechungsindex von verschiedenen Losungen

¢ \iskositatsbestimmung mittels Kapillarviskosimeter

e Schmelzpunktbestimmung nach Thiele

MaRanalytik (1 Woche)

¢ Theoretische Grundlagen und Berechnungen

¢ Herstellen von verschiedenen Maf3lésungen und deren Titerbestimmung

¢ Grundlagen der Neutralisationstitration unter Anwendung verschiedener pH-Indikatoren und in Stufen
¢ \olumetrische Bestimmung des Massenanteils von Calciumcarbonat durch Ricktitration

e Alkalimetirsche Bestimmung und Aufnahme einer Titrationskurve

e Gehaltsbestimmung von Aspirin®

¢ Fallungs- und Redoxtitration

zertifiziert nach DIN EN ISO 9001:2015 - tragerzertifiziert nach AZAV



Trennen und Reinigen von Stoffgemischen (2 Wochen)

e Grundlagen und Arten von Stoffgemischen

¢ Trennung Stoffgemische: Dekantieren, Sedimentieren, Filtrieren, Zentrifugieren, Eindampfen, Destillieren
¢ einfache und fraktionierte Destillation zur Trennung von Fllssigkeitsgemischen

¢ Destillation unter Normaldruck, Vakuum und Wasserdampf

¢ Grundlagen der Extraktion, Auswahl geeigneter Extraktionsmittel

¢ Trennen von Feststoffgemischen durch Soxhlet-Extraktion

e Trennung von FlUssigkeitsgemischen

¢ Reinigung von Feststoffen durch Umkristallisieren und Umldsen

¢ Reinheitsbestimmung durch Refraktometrie und Schmelzpunktbestimmung

Mikrobiologie | (2 Wochen)

¢ Arbeitssicherheit beim Umgang mit biologischem Material/Biostoffverordnung

e Arbeiten unter Sicherheitswerkbanken

¢ Methoden und Gerate zur Desinfektion und Sterilisation

e Zusammensetzung und Herstellung unterschiedlicher fester und flissiger Nahr- und Selektivmedien

e Anwendung unterschiedlicher Impftechniken

¢ |solierung und Nachweis von Mikroorganismen aus verschiedenen Probematerialien (Luft, Boden, Wasser)

e Untersuchung von verschieden Wachstumsansprichen diverser Mikroorganismen Erstellung von Antibio-
grammen fir verschiedenen Bakterien mittels Hemmhof-Test

* Mikrobielle Auswertung von verschiedenen Lebensmittelproben

¢ Methoden der Keimzahlbestimmung und Aufnahme einer Wachstumskurve

e Mikroskopieren von Mikroorganismen und morphologische Grobdifferenzierung

Zellkulturtechnische Arbeiten (1 Woche)

¢ Arbeitssicherheit beim Umgang mit biologischem Material und Biostoffverordnung

¢ Arbeiten unter Sicherheitswerkbanken

¢ Methoden und Gerate zur Desinfektion und Sterilisation

e Zusammensetzung und Herstellung unterschiedlicher fester und flissiger Nahr- und Selektivmedien

e Anwendung unterschiedlicher Impftechniken

¢ |solierung und Nachweis von Mikroorganismen aus verschiedenen Probematerialien (Luft, Boden, Wasser)

e Untersuchung von verschieden Wachstumsansprichen diverser Mikroorganismen Erstellung von Antibio-
grammen fr verschiedenen Bakterien mittels Hemmhof-Test

* Mikrobielle Auswertung von verschiedenen Lebensmittelproben

¢ Methoden der Keimzahlbestimmung und Aufnahme einer Wachstumskurve

e Mikroskopieren von Mikroorganismen und morphologische Grobdifferenzierung

GMP Good Manufacturing Practice (1 Woche)
e Einflhrung in die Qualitatssicherung (Definition Qualitatsmerkmal, qualitatsbeeinflussende Faktoren)
¢ \Werkzeuge der Qualitatssicherung, z.B. Qualitatsregelkarten
¢ Qualitatsmanagement und Qualitatsmanagementsysteme (Inhalte, Grundsatze, Ziele)
¢ Qualitatssicherung im Labor (in der Volumetrie, der Photometrie und der Analytik)
e Methodenvalidierung (Erlauterung der Validierungselemente und Maglichkeiten zur Uberpriifung)
e Umfang, Ablauf und Durchflihrung einer Validierung
¢ Unsicherheiten von Messwerten und Prozessdaten, FehlergroRen und statistische Bewertung
e Einflihrung in GLP (Good Laboratory Practice), Kennenlernen der grundséatzlichen Regeln
guter Laborpraxis: Planung, Durchfiihrung und Berichterstattung von Versuchsablaufen
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